
ペーパードリップで淹れるペーパードリップで淹れる

アイスコーヒーアイスコーヒー

豆の量

麦茶など入れる容器で OK！

スプーン（10g）
山盛りで６杯

おうちで美味しいアイスコーヒーを作る方法はとても簡単。
淹れ方は、ペーパードリップがおすすめです。
簡単なコツをつかむだけで、美味しいアイスコーヒーを作ることができます。

おうちで美味しいアイスコーヒーを作る方法はとても簡単。
淹れ方は、ペーパードリップがおすすめです。
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1ℓ

1ℓサーバーの半分くらいまで氷を入れます
そのまま1ℓの目盛りまでお湯を注ぎます

蓋つきの容器に入れ、冷蔵庫で冷やしたら
美味しいアイスコーヒーの完成
※２～3日冷蔵庫で保存できます

６杯だしで１ℓを作ります
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蒸らしを長めにとりお湯の温度は
熱くしすぎずゆっくり丁寧に淹れ
るとコクが出ます。
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氷で一気に冷やすことで、香り高く濁りのない
透明感のある、アイスコーヒーになります。


